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黑龙江鲜炖燕窝代加工公司

发布日期: 2025-09-22

许多不了解燕窝的消费者会认为燕窝的挑毛泡发率越高则燕窝的品质越好，其实不然。一般
来说，品质较好的天然燕窝泡发率在7-9倍之间，但是燕窝的泡发率和燕窝如何挑毛也有很大的关
系，其中燕窝挑毛的方式分为干挑、半干挑、湿挑。在中亚天成工厂的生产基地，挑毛师傅会通
过燕窝古法纯手工工艺进行挑毛，这是因为在即食燕窝制作的部分环节，是无法使用机器替代人
工的。挑燕，经过三挑三选，以实现洁净率达到99.9%以上，才能进入下一个生产环节。燕窝挑毛
定型后需要通过消毒杀菌，通过高温高压，以达到消毒细菌、微生物等目的。每一瓶即食燕窝的
背后，都饱含着中亚天成燕窝代加工工厂“简单滋养，健康生活”的理念。黑龙江鲜炖燕窝代加
工公司

繁琐而复杂的挑毛操作意味着成本增加，一些不良商家为了降低成本选择通过化学药品代替
手工挑毛，将燕窝进行化学漂白，玩起了障眼法，原本带有颜色的杂质、毛屑和细菌变成了和燕
窝一样的白色，肉眼看不见，但是脏东西一点没少，甚至增加了化学药品的残留。纯手工挑毛的
燕窝和漂白燕窝的差异是主要体现在颜色、气味、外观、口感营养这几个方面。漂白过的燕窝颜
色均匀，白的非常漂亮，外观裂缝不多，但是会残留化学药水味道，仔细闻可以闻出来，泡发时
也可以闻出来。不但如此，漂白过的燕窝的营养已经大减，口感生硬。要保证燕窝质量，只能花
时间用纯手工处理，但代价就是纯手工挑毛的外观上不如漂白的美观，可惜漂白的燕窝再漂亮也
失去了燕窝的真正营养价值。在这个高速发展的工业化和信息化时代，精益求精的工匠精神就像
是投入湖中的一个石子，只能激起了一点点浪花而已，但仍有少部分人在坚持。黑龙江鲜炖燕窝
代加工公司OEM具体指一家厂家根据另一家厂商的要求，为其生产产品和产品配件，亦称为定牌
生产或授权贴牌生产。

高质量的产品是企业的立身之本。超十年代加工经验，高标准原料和良好服务，始终是中亚
天成代工厂的坚守。凭借自身优势朝着品质提升、高质量发展轨道、消费者挚爱的方向迈进，中
亚天成代工厂为燕窝行业注入了新的动力。中亚天成代加工工厂致力于遵守相关食品和滋补食品
的法规、规范和要求。为此，代工厂建立了严格的质量、食品安全、卫生、生产管理制度，对产
品质量和食品安全进行持续有效的管理。拥有超5000平米的智能洁净工厂，全厂区实行SSOP洁净
标准，严格以SC生产许可标准建立标准生产线。市场瞬息万变，唯有脚踏实地和持之以恒的努力
和精神，才能更大程度地打造品质产品与服务，才能赢得消费者的信任，同时在此基础上实现自
身的可持续化发展。中亚天成oem工厂利用自有供应链优势，统筹各方资源，以品质服务为客户
赋能。

燕窝的采收季节一般为每年的2月～10月。2月～4月采收的燕窝，因雨水多，适合昆虫繁殖，



第 2 页 / 共 2 页

金丝燕食物充足，唾液分泌多，故燕盏完整、光泽度好、少毛、我们常称之为“头期燕”。5
月～10月采收的燕窝，称之为“二期燕”、“三期燕”，此时是金丝燕的换毛期，故所筑出的燕
巢较为疏松，盏形亦不及头期的燕盏，绒毛杂质亦较多。燕窝有采自天然的洞燕、人工饲养筑于
室内的屋燕和加工燕三大类。此外还有用海藻制成的人造燕窝和用淀粉等制成的假燕窝，这种假
冒品几乎可以假乱真，所以鉴别燕窝首先要分出真假，再分品类，定档次。超十年代加工经验，
高标准原料和良好服务，始终是中亚天成代工厂的坚守。

全球燕窝深加工与消费中心均在中国，近年来国内燕窝消费市场呈现高速发展态势，带动行
业从业企业数量快速增加。截止2021年底，CAIQ溯源体系平台会员数过万家，中国燕窝市场潜力
巨大，但也存在行业竞争加剧、市场集中度不高等情形。以天猫商城为例，销售燕窝产品的店铺
数量有近600家、品牌近200个。随着消费者对原料真实性、产品质量高低等的关注度不断提高，
燕窝行业竞争日趋呈现品牌驱动特征，品牌度高、产品美誉度好的企业在当下燕窝行业竞争中占
据明显优势。鲜炖燕窝在时间、温度与程序上都要求甚高，充分锁住燕窝营养，让口感更鲜滑。
黑龙江鲜炖燕窝代加工公司

OEM的厂商设计方案分为买断或不买断的方式供应。黑龙江鲜炖燕窝代加工公司

燕窝中的氨基酸种类丰富，富含苯丙氨酸、缬氨酸、亮氨酸、酪氨酸和精氨酸等。燕窝中的
水解氨基酸含量达42.272%，且必需氨基酸含量占氨基酸总量的42%；同时，呈鲜味特征的氨基酸
（天门冬氨酸和谷氨酸）和呈芳香味特征的氨基酸（酪氨酸和苯丙氨酸）含量较高，表明燕窝的
味道鲜美。食物营养价值的优劣主要取决于所含氨基酸的种类、数量和比例。粮农组织和世界卫
生组织提出了食品中必需氨基酸参考模式谱，规定了人体必需氨基酸占总氨基酸的质量比以及必
需氨基酸与非必需氨基酸的质量比分别为40%和60%。燕窝中的蛋白质含量较高，但与其品种关系
紧密。唾液酸又称燕窝酸，是燕窝主要的生物活性成分，在燕窝中主要以N-乙酰神经氨酸形式存
在。据报道，一般燕窝的唾液酸含量可达7%以上，这也是初步鉴定真假燕窝的手段。黑龙江鲜炖
燕窝代加工公司

中亚天成(厦门)生物科技有限公司发展规模团队不断壮大，现有一支专业技术团队，各种专
业设备齐全。在中亚天成(厦门)近多年发展历史，公司旗下现有品牌中亚天成等。我公司拥有强
大的技术实力，多年来一直专注于中亚天成（厦门）生物科技有限公司，是一家涵盖原料进口、
生产加工、等各个方位的燕窝产业链品牌综合服务商。提供即食燕窝、花式燕窝、鲜炖燕窝、燕
窝贴牌代加工服务，燕窝生产、燕窝OEM、燕窝礼品、寻求定制客户。的发展和创新，打造高指
标产品和服务。自公司成立以来，一直秉承“以质量求生存，以信誉求发展”的经营理念，始终
坚持以客户的需求和满意为重点，为客户提供良好的即食燕窝，鲜炖燕窝，即炖燕窝OEM，从而
使公司不断发展壮大。


